采购需求
[bookmark: _Hlt509716920]第一包：米油类
	序号
	名称
	参数
	单位
	数量

	1
	▲大米
	1、大米符合GB/T1354-2018标准（一级或以上籼米，稻谷成熟至大米出厂在两年内），并拥有 SC 编码。
2、每袋≥25kg。
3、加工精度：籼米要求背沟基本无皮、或有皮不成线，米胚和粒面皮层去净的占 80%-90%，或留皮度在 2.0% 以下。
4、碎米含量：总量≤15%，其中小碎米≤1%。
5、不完善粒含量：≤3%，包括未成熟粒、虫蚀粒、病斑粒、生霉粒、糙米粒等。
6、杂质含量：杂质总量≤0.25%，其中无机杂质含量≤0.02%。
7、营养成分：每 100 克大米蛋白质不低于 7.5 克。
8、色泽与气味：无异常色泽和气味。
9、溯源要求：供应链必须明确，提供生产大米所用稻谷原产地及收获时间相关证明。
10、须符合食品安全国家标准的规定，标明产品名称、品牌、净含量、生产者名称和地址、生产日期、保质期、产品标准号、质量等级、生产许可证号等内容。
	袋
	876

	2
	食用油
	1、 食用调和油符合GB/T40851-2021标准。
2、 原料为非转基因食用植物油。
3、 每桶≥5升。
4、 等级：一级油。
5、 过氧化值：≤0.25g/100g。
6、 烟点：≥190℃。
7、 标签标识：须符合食品安全国家标准的规定，标明产品名称、配料表、净含量、生产日期、保质期、储存条件、生产者名称和地址、产品标准号、质量等级等内容。
	桶
	730


（1）投标人在供货时依据产品执行标准，提供产品质量合格证明、检验报告。 
（2）投标人应保证所提供的产品是合格安全的产品，一旦发现伪劣假冒产品、以次充好产品或替代产品，由投标人承担一切责任，并赔偿所造成的损失；若造成刑事责任，移送司法机关处理。
（3）投标人提供的产品须经过采购人验收人员的感官、外观查验和试用，若产品感官、外观、包装、形式不符合采购标准要求或不能达到食品安全要求，当即拒收；投标人不能满足食品的质量、安全及售后服务要求时，投标人应承担全部责任。采购人将每季度组织有关部门不定期对大米和食用调和油进行不少于1次抽样检测，如检测不符合国家有关标准和投标样品要求将对投标人进行处罚，并建议监管部门进行处理。
（4）投标人必须按照采购人通知的时间、数量、品种、规格要求准时送货，经验收合格后签字确认，不能以任何理由推托，一旦影响到福利院人员的正常生活，投标人应承担相应的经济赔偿。
（5）所有食品送到采购人时，保质期不得过半。
（6）接受采购人等相关部门随机抽样检查。
（7）采购人提出的质量异议，保证在 20 分钟以内作出答复，并妥善商处。无法在 20 分钟内解决的，应在 1 个小时内提供备用产品，使采购人能够正常使用。
（8）因产品质量问题发生的食物中毒等事故，由中标人承担经济赔偿责任以及其他法律责任。
（二）流通环节食品供配要求 
（1）食品供货配送必须具备食品经营的法定条件，所配送的食品必须符合《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国产品质量法》的规定，对社会和公众负责，保证食品安全，承担社会责任，接受社会监督。 
（2）食品供货配送必须建立完善的质量承诺制度，并具有与该承诺相适应的财务保障。 
（3）配备有一定食品安全法律知识及食品管理技能的专职或者兼职食品安全管理人员。
（4）建立健全食品安全管理制度和从业人员健康管理制度。
（5）具有与所供应配送的食品品种、数量相适应的仓储设备及相关条件；保持仓库环境整洁，同时仓库内食品应摆放有序并与有毒、有害物品以及其他污染源保持规定的距离。
（6）配送车辆上必须粘贴配送标识，车辆要保持清洁，在食品配送过程中不得与其他产品混装，特别是不能与有毒、有害物品混装运输。
（7）配送的预包装食品上的标签必须符合《中华人民共和国食品安全法》第六十七条中关于预包装食品标签的相关规定。
（8）食品配送单位每次向采购人送货时必须出具食品进销货凭证，如实记录食品名称、生产日期、保质期、有关食品合格证明、型号、单位、规格、数量、价格、金额等信息，且应妥善保管，保存期限不得少于 2 年。
（9）所配送的每个批次的食品必须附有产品出厂的检验合格报告、合格证。
注：本项目采购需求中所有参数必须完全响应，以供应商响应文件中“标书响应情况”为评审依据。不满足要求的按不实质性响应采购文件处理。其中：标“▲”为核心产品。



第二包：奶粉、酸奶、米粉类
	序号
	名  称
	参数
	单位
	数 量

	1
	幼儿奶粉
	1、 符合 《食品安全国家标准婴儿配方食品》、《食品安全国家标准较大婴儿配方食品》、《食品安全国家标准 幼儿配方食品》，拥有 SC 编码。
2、 营养成分：蛋白质、脂肪、碳水化合物的比例要合理，如蛋白质含量应符合相应年龄段国家标准。同时，需含有丰富的维生素（如维生素 A、D、E、B 族等）和矿物质（如钙、铁、锌等），且含量应达到国家标准要求。
3、 规格：≥800g/听；
4、 外包装需密封防潮，标明生产日期、保质期、批号及贮存条件。
	听
	240

	2
	▲青少年成长奶粉
	1、符合相关食品安全国家标准，拥有 SC 编码。
2、营养：每 100 克奶粉中钙含量不低于 1000mg，铁含量不低于 5mg，锌含量不低于 5mg。
3、蛋白质含量：每 100 克奶粉中蛋白质含量不低于 20 克，且优质蛋白质（如乳清蛋白）占比应较高。
4、脂肪与糖分：脂肪含量每 100 克不超过 30 克，糖分含量每 100 克不超过 50 克。
5、规格：≥800g/听；
6、外包装需密封防潮，标明生产日期、保质期、批号及贮存条件。
	听
	552

	3
	米粉
	1、 符合《食品安全国家标准婴幼儿谷类辅助食品》，拥有 SC 编码。
2、 原料要求：以优质大米为主要原料，优先选择非转基因大米。原料应新鲜、无污染、无霉变。
3、 营养强化：每 100 克米粉中铁含量不低于 4mg，锌含量不低于 3mg，钙含量不低于 200mg。
4、 细腻度：米粉应质地细腻，易于溶解和消化，无颗粒感。
5、规格：≧250 克/听
	听
	1080

	4
	纯牛奶
	1、 符合《食品安全国家标准灭菌乳》或《食品安全国家标准生乳》，拥有 SC 编码。
2、 奶源：优先选择来自优质牧场的奶源，原料奶生牛乳，不使用、不添加复原乳。
3、 营养成分：蛋白质含量≥2.9g/100g，脂肪≥3.1g/100g，钙含量每 100ml 不低于 100mg。
4、 杀菌方式：可选择巴氏杀菌或超高温灭菌，巴氏杀菌奶需低温冷藏，保质期较短，但营养和风味保留较好；超高温灭菌奶保质期较长，便于储存和运输。
5、≧250ml/瓶
	瓶
	9600

	5
	酸奶
	1、 符合 《食品安全国家标准生乳》和《食品安全国家标准发酵乳》，拥有 SC 编码。
2、 以生牛乳为主要原料，不添加或少量添加复原乳。
3、 益生菌种类和数量：含有活性益生菌，如双歧杆菌、嗜酸乳杆菌等，益生菌含量每 100 克不少于 10^6CFU。
4、 营养成分：蛋白质含量≥2.9g/100g，脂肪含量可根据需求选择，如全脂酸奶脂肪含量≥3.1g/100g，低脂酸奶脂肪含量≤1.0g/100g，同时含有丰富的钙等矿物质
5、 ≥200g/瓶
	瓶
	7200


1、中标人在合同签订后供货前向采购人提供上述物品的样品各一份，由采购人进行封存作为履约验收的标准。采购人有权对供货产品进行随机抽检，检测不合格有权拒收货物。
2.送货时纸箱包装，如有破损或质量问题应予以退换。
3.中标人必须负责送至指定地点。 
[bookmark: OLE_LINK4]4.每批货物供货时中标人需携带本批货物与厂家的订货清单和购货合同的复印件，及第三方有权检测机构出具的货物检测合格报告。
5.投标人须在投标文件中做出以下承诺：“我公司在合同签订后供货前向采购人提供每批货物与厂家的订货清单和购货合同的复印件，并提供国家认可的第三方检测机构出具的针对该批次货物的检测报告，未提供的采购人有权拒绝接收货物。如孩子食用我公司提供的奶粉、米粉、酸奶、纯牛奶出现严重不适，由此产生的一切相关责任均由我公司承担”。未提供此承诺的，投标无效。
6.供货产品生产日期（或产品出厂日期）之日起到中标人供货之日的时间间隔不超过180日历日，否则采购人有权拒收产品。

注：本项目采购需求中所有参数必须完全响应，以供应商响应文件中“响应情况表”为评审依据。不满足要求的按不实质性响应采购文件处理。其中：标“▲”为核心产品。
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